»W goscinie u Kajetana Kraszewskiego”

Wydarzenie ,W goscinie u Kajetana Kraszewskiego”, zorganizowane w ramach obchoddéw Europejskich Dni
Dziedzictwa, odbyto sie 19 wrzesnia 2021 r. w romanowskim muzeum. Miato ono na celu pokazanie ciggtosci
sztuki kulinarnej i tradycyjnych polskich potraw, ktére przekazywane z pokolenia na pokolenie, staty sie
czescig kultury narodowej. Uroczystos¢ rozpoczat dyrektor muzeum, wyjasnit zebranym istote i znaczenie
Europejskich Dni Dziedzictwa, a nastepnie powitat przybytych gosci: Przewodniczagcego Rady Powiatu w Biatej
Podlaskiej - Mariusza Kiczynhskiego, Dyrektora Wydziatu Spraw Spotecznych - Barbare Kociubifiska - Koze, Wéjta
Gminy Sosnéwka - Marcina Babkiewicza, Dyrektora GOKiS w Hannie - Mariole Kué, Dyrektora GBP - Terese
Harasimiuk, Cztonkéw Rady Muzeum - Ewe Koziare i Ryszarda Bosia, Prezesa Stowarzyszenia Przyjaciét Muzeum
- Anne Czobodzinska - Przybystawska, nauczycieli, przyjaciét muzeum i lokalng spotecznos¢.

Tradycjg XIX - wiecznego dworu byty koncerty muzyczne. Dla przypomnienia tej tradycji odbyt sie koncert
jazzowy ,Bialskiego Jazz Trio”, ktéry zachwycit publicznosé. Kolejnym punktem uroczystosci byta prelekcja
wygtoszona przez adiunkta muzeum, Mariole Jeruzalska, pn. ,Tradycje kulinarne XIX - wiecznych dworéw
szlacheckich”. Zebrani goscie zapoznali sie z tradycjami polskich potraw, ktére nieprzerwanie trwajg do dzisiaj,
ze zwyczajami panujgcymi na dworach szlacheckichw dziewietnastym stuleciu. Niezwykte znaczenie miata
goscinnos¢ i otwartos¢, ktéra trwa do dzisiaj np. pod postacia dodatkowego nakrycia przy wigilijnym stole.
Wyktad podkreslit niezwykta symbolike chleba, ktéry od najdawniejszych czaséw byt w Polsce $wietoscia.
Wyrazem jej s m. in. wience dozynkowe. Prelegentka opowiedziata o kolejnosci i sposobie podawania potraw, o
hierarchii przy stole, o symbolice ,szarego konca”. Zwrécita tez uwage, na piekno XIX - wiecznych zastaw
stotowych, porcelanowych pater czy szklanych zardinier. Wyjatkowe miejsce w kazdym dworze miata apteczka
dworska, zawierajgca lekarstwa, nalewki, suszone ziota i produkty luksusowe, takie jak: bakalie, szafran czy
imbir. Stuchacze zapoznali sie z nazwami ziét leczniczych i ponadczasowym ich zastosowaniem. Ustyszeli o
tradycji produkcji piwa i pieczenia piernikéw. Podsumowujgc prelekcje Mariola Jeruzalska zwrécita uwage na
znaczenie XIX - wiecznych ksigzek kucharskich i poradnikéw dla gospodyn, stanowigcych inspiracje takze dla
wspotczesnych zwolennikéw rodzimej kuchni. Recenzje jednego z takich dziet pt. ,,Dwér wiejski” Karoliny z
Potockich Nakwaski napisat J6zef Ignacy Kraszewski.

Kolejnym punktem spotkania byto otwarcie wystawy.

Jadalnia, porcelana i sposéb podawania potraw nierozerwalnie wigzg sie z hastem tegorocznych obchodéw
EDD - ,Smaki dziedzictwa”, dlatego tez w naszym muzeum zostata zaprezentowana wystawa pn. ,Tradycje
stotu romanowskiego dworu”, ktérej celem byto odtworzenie jadalni i apteczki dworskiej. Centralne miejsce w
pomieszczeniu zajat stét z kompletem krzeset, na ktérym ustawiona zostata XIX - wieczna zastawa stotowa. W
gablotach umieszczone zostaty XIX - wieczne naczynia stotowe i sztuéce, a nad gablotami na Scianach ozdobne
talerze. Elementem wystawy jest takze XIX - wieczny kredens, zegar i samowar. Portrety czionkéw rodziny
Kraszewskich, zawieszone na $cianie upamietniajg tradycje wieszania portretéw przodkéw w jadalni, ktéra
symbolizowata ich obecno$¢ podczas positkéw. W jednej z gablot zaprezentowany zostat talerz misnienski
namalowany przez J6zefa Ignacego Kraszewskiego w 1878 r. i srebrna filizanka pisarza. Uswietnieniem wystawy
sg zawieszone na Scianie fragmenty ,Kalendarza Gospodarskiego na rok 1870”, z przystowiami na kazdy
miesigc, zebranymi przez Kajetana Kraszewskiego. Kalendarz zostat wydany naktadem i drukiem Jézefa
Ignacego Kraszewskiego w 1869 r.

Uroczystosé, jak przystato na goscine, zakohczyt poczestunek, podczas ktérego uczestnicy skosztowali
tradycyjnego, ,swojskiego” chleba na zakwasie i buteczek drozdzowych upieczonych w piecu chlebowym.
Goscie sprébowali tez tradycyjnych wedlin, kiszonych ogérkéw i domowego chrzanu. Duzym zainteresowaniem
cieszyt sie réwniez miéd i domowe pierniczki. Mozliwos¢ degustacji nalewek owocowych, przygotowanych
zgodnie ze staropolska recepturg umozliwita Manufaktura Cielesnica.

Sponsorami uroczystosci byto Nadlesnictwo Wtodawa, Nadlesnictwo Parczew i Manufaktura Cielesnica.
Organizatorzy dziekujg sponsorom za wsparcie finansowe oraz uczestnikom za przybycie.



